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SOMMERMENY.
. Tyingrret m/rommesaus.agurksalat og kokte poteter.

. Smgrstekt kveitefilet m/rotgrensaker og urtestekte
poteter.

. Kyllingfilet med frisk salat,basilikumsaus og urtestekte
poteter.

. Reinsdyrkarbonader,stekt lok,flotesaus,smordampa
gronnsaker og kokte poteter.

. Marinert lammemedaljong,hvitleksmer og
urtestekte poteter.

. Reinsdyrsteik pa rista sopp, brokkoli, viltkremsaus
og flotegratinerte poteter.

. Entrecote m/smgrdampa grennsaker,flategratinerte
poteter og tyttebarsmer
. Indrefilet av okse pa rista sopp, basilikumsaus,

smgrdampa grennsaker og flategratinerte poteter.

9. Indrefilet av okse pa rista sopp,urtersmme,smordampa
gronnsaker og flotegratinerte poteter.

10.Var egen(oldemors oppskrift)remmegrat med
spekemat, saft og flatbred.

11. Raspeball,salta kjatt,vossakorv,kalrot og bacon.
(kun sgndag.)

Det serveres nyrort tyttebzer/flatbrod pa oppfordring fradeg Kr. 15,-




